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Vorm Inhoud Eenheid Materiaal Afmeting EANcode CE e-teken
Zak 12,5 Kilogram Nee Nee
Claim Opmerking

Product kan geleverd worden in:
blik a 1 kg
blik a 5 kg
blik a 10 kg
zak a 12,5 kg
drum a 25 kg

Algemeen alarmnummer                                                       088-1114111
Email adres                                                                           kwaliteit@mourikbv.nl
Quality Assurance contactpersoon                                       B. Mourik
Commercieel contactpersoon A. Roverts
Algemene disclaimer Deze specificatie is door ons zo nauwkeurig mogelijk opgesteld, gebaseerd op de

huidige beschikbare kennis en ervaring op het moment van opstelling en uitgave.
Wijzigingen in productspecificaties worden niet automatisch verstrekt.
Alle voorgaande versies van deze specificatie komen hierbij te vervallen.

Wij verklaren hierbij dat, volgens EG Verordeningen 1829/2003/EG en 1830/2003/EG
dit product geen aanvullende etikettering vereist betreffende GMO-ingrediënten en
additieven.

Overige leveranciersinformatie                                             Mourik Foodservice, de specialist in grondstoffen voor bakkerij, patisserie en
chocolaterie.
Voor producten en recept ideeën verken onze website of neem contact met ons op.

Geen locaties aanwezig

Productspecificatie

Artikelnaam:                                     KANEEL GEMALEN POLAK
Declaratienaam:                               Kaneel
Producent:                                        Mourik B.V.
Artikelnummer:                                16.002
Versienummer:                                   3
Begindatum: 05-07-2010                                         Einddatum:
Validatiedatum:                                  05-09-2014                                         Naam:                                                P. Rhijnsburger

EEG-nummer:
Soortelijke massa (kg/dm3): Stuksgewicht (kg/stuk):

Verpakkingen

Zak 12,5 Kilogram
Primaire verpakking



Pagina 2 van 4

Ingredientendeclaratie basis

Nr. Naam % Decl
type

Kwalificatie Functie Diersoort GMO Door-
straald

Nano Bio Aanwezige
allergenen

12 kruiden en specerijen
(kaneel)

100 IGT Nee Nee Nee Nee

Ingredientendeclaratie aanvullend

Nr. Naam Vocht% Vet% Vet type Bereidingswijze Landen van
geografische
oorsprong

Herkomst-
toelichting

Land van
laatste be-
/verwerking

Hoev
. vers

12 kruiden en specerijen
(kaneel)

Indonesië

Voedingswaarden

Omschrijving Waarde Eenheid Methode % ADI
Energie 1326 kJ/100g Berekening
Energie 316 kcal/100g Berekening
Vet, totaal 3,0 g/100g Berekening

Verzadigde vetzuren 1,4 g/100g Berekening
Enkelvoudig

onverzadigde vetzuren
0,0 g/100g Berekening

Meervoudig
onverzadigde vetzuren

1,4 g/100g Berekening

Transvetzuren 0,000 g/100g Berekening
Koolhydraten 56,0 g/100g Berekening

Suiker 2,2 g/100g Berekening
Polyolen 0,0 g/100g Berekening
Zetmeel 53,8 g/100g Berekening

Voedingsvezel, totaal 24,4 g/100g Berekening
Eiwit 4,0 g/100g Berekening
Natrium 30,0 mg/100g Berekening
Water/Vocht 12,0 g/100g Berekening
Alcohol 0,0 g/100g Berekening
Organische zuren 0,0 g/100g Berekening

Allergenen volgens EU richtlijn In receptuur Via kruiscontaminatie
Cereals containing gluten Afwezig Afwezig

Wheat Afwezig Afwezig
Rye Afwezig Afwezig
Barley Afwezig Afwezig
Oat Afwezig Afwezig
Spelt Afwezig Afwezig
Kamut Afwezig Afwezig

Crustaceans Afwezig Afwezig
Egg Afwezig Afwezig
Fish Afwezig Afwezig
Peanuts Afwezig Afwezig
Soybeans Afwezig Afwezig
Milk Afwezig Afwezig
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Nuts Afwezig Afwezig
Almond Afwezig Afwezig
Hazelnut Afwezig Afwezig
Walnut Afwezig Afwezig
Cashew Afwezig Afwezig
Pecan nut Afwezig Afwezig
Brazil nut Afwezig Afwezig
Pistachio Afwezig Afwezig
Macadamia nut Afwezig Afwezig

Celery Afwezig Afwezig
Mustard Afwezig Afwezig
Sesame seeds Afwezig Afwezig
Sulphites Afwezig Afwezig
Lupin Afwezig Afwezig
Molluscs Afwezig Afwezig

Allergenen volgens LEDA lijst
Lactose Afwezig
Cocoa Afwezig
Glutamate Afwezig
Chicken Afwezig
Coriander Afwezig
Maize Afwezig
Pulse Afwezig
Beef Afwezig
Pork Afwezig
Carrot Afwezig

Levensovertuigingkenmerken

Dieetproduct                                                              Nee
Veganistisch                                                              Ja
Vegetarisch Ja
Biologisch                                                                  Nee
Halal                                                                          Op aanvraag
Kosher                                                                       Op aanvraag
Zonder rundvlees                                                       Ja
Zonder varkensvlees                                                 Ja

Sensorische kenmerken

Sensorisch kenmerk Waarde
Textuur kleine vaste deeltjes
Smaak typisch kaneel
Kleur goudbruin
Geur typisch kaneel
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Fysisch-chemische kenmerken

Fysisch-/chemisch kenmerk Waarde Eenheid Methode Toelichting
Cumarinegehalte ca. 3.000-

4.000
mg/kg H.P.L.C. (richtwaarde

zonder aansprakelijkheid)
Zand max. 2 % ASTA 4,0
Vluchtige olie (volumepercentage) min. 0,4

ml/100g
% ASTA 16,0

Vochtpercentage max. 12 % ASTA 2,0
Asgehalte max. 7 % ASTA 3,0

Microbiologische kenmerken

Kenmerk Waarde Eenheid Methode Moment
Staph. aureus < 1.000 KVE/g ISO 6888-2 Einde tht
Bacillus cereus < 1.000 KVE/g ISO 7932 Einde tht
Enterobacteriac < 1.000 KVE/g ISO 21528-2 Einde tht
Gist + schimmel < 10.000 KVE/g ISO 21527-1/2 Einde tht
Salmonella afwezig in 25 gram ISO 6579 Einde tht
Tot. kiemgetal < 1.000.000 KVE/g ISO 4833 Einde tht
Es.coli o157:h7 < 100 KVE/g ISO 16649-2 Einde tht

Procesgegevens

Gezeefd Ja

Metaal detectie

Deeltjesgrootte in mm
Toelichting
Ja
Toelichting
Deeltjesgrootte voor Fe in mm

0,26

3
Deeltjesgrootte voor non-Fe in mm 4,20

Doorstraald

Deeltjesgrootte voor RVS in mm
RVS
Nee

3,50
NVT

Ontdooid
Andere detectievormen

Nee

Houdbaarheidsgegevens

Houdbaarheidseenheid
Minimale houdbaarheid na productie

Maand
36

Minimale houdbaarheid na afleveren
Bewaarconditie
Minimum temperatuur °C

24
Koel, droog, donker
5

Maximum temperatuur °C
Verpakt onder beschermende atmosfeer

20
Nee


