Warmhouden

AT

Warmhoud Laden
500-3DN
500-2DN
500-1DN

Houden producten zodls, vlees, vis, aardappelen,
broodjes etc. warm en klaar voor vele uren zonder
kwaliteit verlies

® HALO HEAT... een gecontroleerde gelijkmatige
warmte, elk product op zijn gewenste temperatuur
voor een lange houdbaarheid.

@ Niet magnetisch RVS.
@ Laden op RVS rollers voor 1/1GN 150mm pan.

@ Behoud zijn natuurlijke vochtigheid, zonder water
toe te voegen.

® Smalle uitvoering.
® Vented Drawers
Opties:
» Onderstel op poten (hoog - 171mm)
» Onderstel op wielen (hoog - 171mm)
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171 mm onderstel of
127 mm onderstel met wielen

121 mm onderstel
met 76 mm wielen

Alto Shaam GmbH - Germany

500-3DN

ALT

HAAM.

500-2DN

500-1DN

Technische specificatie

500-3DN:

Energie:

Ext. Afmetingen:
Gewicht:

Laden:

500-2DN:

Energie:

Ext. Afmetingen:
Gewicht:

Laden:

500-1DN:

Energie:

Ext. Afmetingen:
Gewicht:

Laden:

230V, 0,59 kW

H 664mm x Br 423mm x D792mm
59kg netto; 66kg verpakt

3

230V, 0,59 kw

H 481mm x Br 423mm x D 792mm
45kg netto; 51kg verpakt

2

230V, 0,59 kw

H 296mm x Br 423mm x D 792mm
30kg netto; 34kg verpakt
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Kontakt Benelux: Bart van der Kruijs ® Telefoon: +31 64 66 300 60 ¢ Mail: alto-shaam@bwvdk.nl  Internet:www.alto-shaam.eu



