SCHEDA TECNICA | PRODUCT SPECIFICATION SHEET

FRIZZLE SGROFPINO MIX
N132

Mome Commearciale | Namea:
Codice Prodotto / Code:

Descrizione:

Semilavorato in polvers per la produzione di gelato.

Solo per industnie e laboraton artiginali, non & consigliato i
consumo diretto. Prodotto in Ralia.

Aspetio:
Polvere al gusto di limone

Description:

Semifinished product in powder for Gelato production.

Oinly for industries and artisan laboratories, not allowed direct
consumption. Made in ltaly.

Appearance:
Powder with lemon aroma

Dosaggio: 0,600 kg polvere + 2 It. Acqua Dosaga: 0,600 kg powder + 2 Lt. Water
Composizione | Composition: VALORI NUTRIZIONALI X 100gr
NUTRITIONAL VALUES X 100gr
SACCAROSIO/ SACCHAROSE 68.33% |PROTEINE / PROTEINS 206 g
GRASS| VEGET.NON IDROG.(COCCO) F NOT HYDROG. VEGET. FATS (COCOMUT) 6, 75% |CARBOIDRATI/ CARBOHYDRATES B274 g
FRUTTOSIO/ FRUCTOSE B.15% |-di cul zucchen ! sugars B2.08 g
SCIROPPO DO GLUCOSIO / GLUCOSE SYRUP 6.00% |GRASSI!FATS TB5qg
LATTE SPRAY MAGRO / SKIM MILK POWDER 4.75% |-di cui saturi ! saturated 732 g
ACIDO CITRICO  CITRIC ACID 4.10% |FIBRE/FIEER 0,00 g
EMULSIONANTI: E471,E472a f EMULSIFIERS: E471 E472a 1.35% |SALE/SALT 0,03 g
ADDENSANTI / THICKENERS: E412, E466 1.35%
AROMI § FLAVOURS 1.22% ENERGIA 406,66 Kcal
100.00% 173238 Kj

PUQ" CONTENERE TRACCE DI SOIA, FRUTTA A GUSCIO. | MAY CONTAIN TRACES OF 50Y, SHELLED NUT.

Mon contiene ingredienti OGM [ It doesn't contains OGM ingredients

Imiballe / Packaging: Sacchetto in alluminio da 0,600 kg. /0,600 kg. alluminium bag

Conservazione:

Il prodofio va conservato in luogo fresco e asclutio. Lontano dala esposizione
diretta alla luce solare. Limballo rporta ka dicitura "da consumarsi entro®.

Il prodofio sigillats ha wuna shelf life di 36 mesi dalla data di produzione.

Analisi microbiclogica: / Microbiological analisys:

Storage:

Product must be kept in a cool and dry place, far from the direct sunlight
Packagng reports "best before date”. Saled packed product has a

shelf e of 36 months from producton date.

Analisi chimica / Chemical analisys:

COMTA AEROBA TOTALE / TOTAL PLATE COUNT <1000 UFC/g HUMIDITY = 3%
E.COLI <10UFC/lg PH 57
STAFILOCOCCO AURED | STAPHYLOCOCCUS AUR. =100 UFCig

LIEVITI/ YEAST <10 UFCig

MUFFE / MOLDS <10 UFCig

SALMOMELLA [ SALMONELLA
LISTERIA ! LISTERIA MONOCYTOGEMES

assenti / ab=ent in 25 gr
assenti [ absant in 25 gr




