
IJskoud de beste
Met uniek touchscreen

Woertman Nederland is al geruime tijd actief op de horeca- 
en bakkerijmarkt, hierdoor beseft zij zeer goed welke eisen 
aan de organisatie en de apparatuur worden gesteld. Niet 
alleen de bedrijfszekerheid en de kwaliteit van de geleverde 
apparatuur zijn belangrijk, maar een snelle en accurate ser-
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viceverlening is minstens zo belangrijk. Daarom is Woertman 
Nederland centraal in Nederland gevestigd en beschikt zij 
over goed opgeleide monteurs met compleet uitgeruste 
servicewagens, waardoor Woertman Nederland in staat is 
de perfecte Woertman-service te verlenen.
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Uw Sanomat dealer:

Woertman Nederland BV
Limburghaven 6
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Slagroomautomaten

Maken het verwerken van slagroom  
volgens HACCP uiterst eenvoudig.

Zijn kwalitatief hoogwaardige  
slagroomautomaten uitgevoerd in  
roestvrij edelstaal.

Beschikken als enige slagroomautomaat 
over een écht gekoelde uitloop.

Sanomat 
Volautomatische slagroomautomaten

Kunnen werken met de Bag-in-Box 
systemen van alle slagroomfabrikanten.

Vragen weinig ruimte en kunnen overal 
geplaatst worden waar een 230 volt 
wandcontactdoos aanwezig is. 

Geven een zorgeloos en controleerbaar 
slagroomverbruik met ruime winstmoge-
lijkheden en besparingen. 

Zijn voorzien van een volautomatisch 
en zeer energiezuinig koelsysteem.

Geven een zeer standvastige slagroom 
met een hoge opslag (maximale verhou-
ding 1:3).

Hebben een flexibel slagsysteem, waardoor 
de slagroomautomaten op specifieke om-
standigheden kunnen worden afgestemd. 



De nieuwe Sanomat S2 met touchscreen is 
een zeer complete slagroomautomaat met een 
modern design en past uitstekend  in allerlei 
horecagelegenheden. Het gebruiksgemak 
van deze slagroomautomaat is zeer groot: 
door het innovatieve touchscreen behoren 
bedieningsproblemen definitief tot de verleden 
tijd. Hierdoor is de Sanomat S2 ook toegankelijk 
voor bedrijven die behoefte hebben aan 
een compacte slagroomautomaat met grote 
prestaties.

De Sanomat S2 communiceert in duidelijke 
taal met de gebruiker: het display toont 
de huidige temperatuur, waarschuwt bij 
temperatuuroverschrijdingen en geeft 
automatisch reinigingsinstructies. 
De gebruiker wordt in feite bij de hand 

genomen en geholpen bij de bediening van de 
slagroomautomaat. 

Naast deze unieke innovatie is de Sanomat S2 
uiteraard voorzien van de gepatenteerde
gekoelde kop en het effectieve en flexibele 
Sanomat slagsysteem. Hierdoor is verwerking 
van slagroom volgens HACCP uitermate 
eenvoudig.

De Sanomat S2 beschikt over een uitneembaar 
roomreservoir van twee liter en kan ook 
uitstekend werken met Bag-In-Box systemen van 
maximaal twee liter. De bediening vindt plaats 
middels een handtoets, middels één van de drie 
door de gebruiker in te stellen portietoetsen of 
door de continutoets op het touchscreen. Een 
aansluiting voor een voetschakelaar is optioneel.

Sanomat �S2 
Touchscreen

Vanwege het innovatieve touchscreen en het 
moderne design in combinatie met de ruime 
binnenafmetingen is de nieuwe Sanomat S5 voor 
velerlei bedrijven in de horeca-, bakkerij-, ijs- en 
supermarktsector geschikt. Het innovatieve 
touchscreen maakt dat bedieningsproblemen tot 
het verleden horen en zorgt zodoende voor een 
ongekend groot gebruiksgemak.

Dankzij dit touchscreen communiceert de Sano-
mat S5 in duidelijke taal met de gebruiker: het 
display toont de huidige temperatuur, waarschuwt 
bij temperatuuroverschrijdingen en geeft auto-
matisch reinigingsinstructies. De gebruiker wordt 
in feite bij de hand genomen en geholpen bij de 
bediening van de slagroomautomaat. 

Vanzelfsprekend is de Sanomat S5 voorzien van 
de bekende Sanomat-eigenschappen. 

De slagroomautomaat is uitgerust met een écht 
gekoelde kop, waarbij de koelleidingen om de 
uitloop heen gedraaid zijn. Met het flexibele 
slagsysteem is het verwerken van alle soorten 
slagroom probleemloos mogelijk en wordt 
zeer standvastig slagroom verkregen met een 
maximale opslag van 1:3.

De Sanomat S5 is uitgerust met een uitneembaar 
roomreservoir met een inhoud van vijf liter. Daar-
naast is deze slagroomautomaat te gebruiken 
met Bag-in-Box systemen van maximaal tien 
liter. De slagroomautomaat beschikt over drie 
door de gebruiker in te stellen portietoetsen, 
een handtoets en een continutoets. Optioneel 
is de slagroomautomaat uit te rusten met een 
voetschakelaaraansluiting. 

Sanomat S5
Touchscreen

Specificaties

Sanomat S2 250 350 430 230 900 100 • 3 O 2 2

Sanomat S5 310 455 505 230 850 100 • 3 O 5 10
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Temperatuur
Het display toont afwisselend met de 
tijd de temperatuur van de slagroom 
in het reservoir. Hierdoor wordt het 
verwerken van slagroom volgens 
HACCP kinderspel.

Dag-/Nachtstand
Oneigenlijk gebruik wordt voorkomen, 
omdat alleen in de dagstand de 
slagroomautomaat gebruikt kan worden 
voor het verwerken van slagroom.  
En alleen in de nachtstand kan het 
reinigingsprogramma worden gestart. 

In werking
De voortgangindicatie geeft duidelijk 
inzicht in de resterende tijd van de 
gekozen portie.

Reinigingsverzoek
Het display geeft automatisch aan wan-
neer reiniging van de slagroomautomaat 
nodig is.
De instructie loopt als lichtkrant door het display.

Meldingen
Ook andere relevante meldingen, zoals 
bijvoorbeeld het met regelmaat reinigen 
van de luchtregelaar, worden op het 
display getoond.
De instructie loopt als lichtkrant door het display.

Begeleiding
De gebruiker wordt bij de hand genomen 
bij het uitvoeren van de verschillende 
stappen van het reinigings- en  
desinfectieproces. 
De instructie loopt als lichtkrant door het display.
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Temperatuur
Het display toont afwisselend met de 
tijd de temperatuur van de slagroom 
in het reservoir. Hierdoor wordt het 
verwerken van slagroom volgens 
HACCP kinderspel.

Dag-/Nachtstand
Oneigenlijk gebruik wordt voorkomen, 
omdat alleen in de dagstand de 
slagroomautomaat gebruikt kan worden 
voor het verwerken van slagroom.  
En alleen in de nachtstand kan het 
reinigingsprogramma worden gestart. 

In werking
De voortgangindicatie geeft duidelijk 
inzicht in de resterende tijd van de 
gekozen portie.

Reinigingsverzoek
Het display geeft automatisch aan wan-
neer reiniging van de slagroomautomaat 
nodig is.
De instructie loopt als lichtkrant door het display.

Meldingen
Ook andere relevante meldingen, zoals 
bijvoorbeeld het met regelmaat reinigen 
van de luchtregelaar, worden op het 
display getoond.
De instructie loopt als lichtkrant door het display.

Begeleiding
De gebruiker wordt bij de hand genomen 
bij het uitvoeren van de verschillende 
stappen van het reinigings- en  
desinfectieproces. 
De instructie loopt als lichtkrant door het display.



IJskoud de beste
Met uniek touchscreen

Slagroomautomaten

Maken het verwerken van slagroom 
volgens HACCP uiterst eenvoudig.

Zijn kwalitatief hoogwaardige  
slagroomautomaten uitgevoerd in 
roestvrij edelstaal.

Beschikken als enige slagroomautomaat 
over een écht gekoelde uitloop.

Sanomat 
Volautomatische slagroomautomaten

Kunnen werken met de Bag-in-Box 
systemen van alle slagroomfabrikanten.

Vragen weinig ruimte en kunnen overal 
geplaatst worden waar een 230 volt 
wandcontactdoos aanwezig is. 

Geven een zorgeloos en controleerbaar 
slagroomverbruik met ruime winstmoge-
lijkheden en besparingen. 

Zijn voorzien van een volautomatisch 
en zeer energiezuinig koelsysteem.

Geven een zeer standvastige slagroom 
met een hoge opslag (maximale verhou-
ding 1:3).

Hebben een flexibel slagsysteem, waardoor 
de slagroomautomaten op specifieke om-
standigheden kunnen worden afgestemd. 

HSB Haaften
Hertog Karelweg 17
4175 LS Haaften
0418-556868
www.horeca-service.nl


